Raduno

1° Raggruppamento

OMEGNA

20-22 settembre

Perche scegliere

RISTIORANMERANIGA

a conclusione di un grande evento
AMPIO PARCHEGGIO

|l nostro ampio parcheggio ci permette di ospitare
grandi gruppi che arrivano con piu pulman
contemporanemeamente

POSIZIONE FAVOREVOLE

Siamo auna mezz'ora scarsada OMEGNA e sulla
strada di ritorno di molte sezioni partecipanti all’evento

MENU CONVENZIONATI

Qui di seguito vi proponiamo una scelta tra due menu
per soddisfare anche i palati piu esigenti

QUALITA E TRADIZIONE
Il ristorante PANIGA, fondato nel 1958, ha saputo
crescere costantemente ed € una garanzia sulla

buona riuscita di questi eventi
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Menu 1

Speck tirolese
Crespone Varzi
Tartufo di robiola alle erbe
Insalatina di sedano rapa, prosciutto e gruviera

&7

Riso Carnaroli sfumato all’Arneis, erbe di rupe e toma di Piode

85D

Tagliata di galletto alla birra con rucola al profumo di scalogno
Patate al forno

B5D
Bonet all’amaretto

Oppure
Gelato al fior di latte con coulisse di fragole

&7

Caffe e correzioni

Vini in abbinamento:
Bianco Ripa Solata Redingot Chardonnay
Colline Novaresi doc “Sfurnot”
Minerale

Tutto compreso € 33,00

Aggiungendo I'aperitivo +€ 5,00 a persona (vedi nota informativa)
Sostituendo il dessert con la torta personalizzata

lo spumante brut e moscato + € 5,00 a persona
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Menu 2

Salame nostrano

Coppa piacentina

Involtino di melanzana con caprino alle erbe
Sfornato di porri e pancetta

85D
Riso Carnaroli sfumato al Nebbiolo e toma del Mottarone

(&4

Orecchiette con broccoli e salsiccia

1€54:2)
Filettino in crosta di erbe con riduzione al Nebbiolo
Patate al forno

(&4

Panna cotta al caramello
Oppure
Gelato al fior di latte con coulisse di fragole

&7

Caffe e correzioni

Vini in abbinamento:

Bianco “Scintille di luna” (da uve Erbaluce)
Colline Novaresi doc “Vespolina”
Minerale

Tutto compreso € 36,00

Aggiungendo "aperitivo + € 5,00 a persona (vedi nota informativa)
Sostituendo il dessert con la torta personalizzata
lo spumante brut e moscato + € 5,00 a persona
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